
 
 
 
 

THAIVOLATA | 4 – COURSE MENU 
Kulinarische Reise durch die Thai-Cuisine | Sonntags Special mit Buffet 
 

*** 
SAMOSA 

  EIN GRÜASSLI VON TEERAPOL 
  Thailändisches Samosa Ravioli mit Sprossen 
  Greetings from the thai kitchen | Benvenuto al Thailando 
  *** 
  THAILANDO APERO 

Erfrischend anders mit fresh Mango, Campari & Prosecco 
*** 
THAILÄNDISCHE VORSPEISEN VOM DREHTELLER 
Auswahl von Köstlichkeiten wie Satay-Spiesse. Scampi auf Kalbfleisch 
Ragout. Süss saurer Gurkensalat. Truthahn Toast. Thunfischsalat in Tarteletten. 
Fish Chips. Springrolls und vieles mehr… 
Selection of Thailando’s Asian Cuisine | Variazione d’antipasti 
 

und | and | e | et  
 

TOM KHA HED  
PIKANTE PILZSUPPE 
Pikante Pilzsuppe mit Kokosmilch & Zitronengras 
Spicy mushroom soup with coconut milk & lemon grass  
Minestra piccante di funghi, latte di cocco & erba al limone  
Soupe piquante aux champignons, lait de coco et citronelle 
*** 
GANG KIEW WARN GAI 
GRÜNES THAI CURRY HÄHNCHEN 
Grüner Thai Curry mit Hähnchenstreifen & Basilikumblätter 
Green Thai curry with slices of chicken & basil leaves 
Curry verde tailandese con sminuzzato di pollo & basilico 
Curry vert thailandais avec lamelles de poulet et feuilles de basilic 
 

und | and | e | et  
 

PREOW WAAN GAI 
GEBACKENE POULETBRÜSTCHEN 
Gebackene Pouletbrüstchen mit Sweet & Sour Sauce  
Fried chicken with sweet & sour sauce | Petto di pollo fritto con salsa agrodolce  
Suprême de poulet grille avec sauce aigre-douce 
 

und | and | e | et  
 

PHAD NAM MUN HOY NEAU 
RINDFLEISCH STREIFEN 
Rindfleisch Streifen mit Thai Gemüse an Austernsauce 
Slices of beef with Thai vegetables on oyster sauce 
Sminuzzato di manzo con verdure tailandesi e salse di ostriche 
Lamelles de boeuf avec légumes thailandais et sauce aux huitres 
 

und | and | e | et  
 

KAOWPHAD GOONG SOD 
RIESENKREVETTEN MIT BASILIKUM 
Knusprige Scampis mit scharfen Chilis & Basilikum 
Crispi scampi with chilli & basilikum | Gamberi con chilli e basilicum 
 

und | and | e | et  
 
 

PHAD PAK RUAMMIT | PARFÜM - REIS 
WOK GEMÜSE & KLASSISCHER THAILÄNDISCHER REIS 
Fried mixed vegetables & thai rice | Verdure miste dal wok & riso tailandese 
Mélange de legumes du wok & thai riz 
*** 
SÜSSES ZUM ABSCHLUSS | POTPOURRI | EXOTISCHEN FRÜCHTEN 
POTPOURRI VON HAUSGEMACHTEN ICE-CREAMS & EXOTISCHEN FRÜCHTEN 
10 best homemade ice creams – mini sizes with exotic Thai fruits 
 

*** 
….wählen Sie à la carte 2 Gänge aus dem Menu! 
Choose 2 courses from the menu – Scelte 2 piatti del menu 
 

2-GANG GENUSS MENU                                          65.00 p.P. 
AB 2 PERSONEN | ORDER FROM 2 PERSONS | ORDINARE DA 2 PERSONE 
 

…oder das 4-Gang Menu mit Fleisch- Vegi oder Fisch-Hauptgang! 
Choose the whole menu – Scelte tutto menu – ou le menu complet à 4 plats 
 

4-GANG GENUSS MENU                                       95.00 p.P. 
AB 2 PERSONEN | ORDER FROM 2 PERSONS | ORDINARE DA 2 PERSONE 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

ROSÉWEIN 
CIPRESSETO         39.50  
Traube: Sangiovese, Canaiolo nero   Flasche:       75 cl    
Jahrgang:  2019    Alcohol:  11.5 % Vol.  
Produzent: Santa Cristina    Herkunft:  Toscana 
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