
 

 

 

 

 

 
BÜNDNER MENÜ 
GRISONS MENU – MENU GRIGIONI 

 

Albana Antipasti- & Salatbuffet    

Leckere Köstlichkeiten aus dem Bündnerland 

Appetizer & Salad buffet from our kitchen 

Buffet di Antipasti ed insalate dalla nostra cucina naturale 

Buffet de salades et divers hors d’oeuvre de notre cuisine 
 

*** 

Bündner Gerstensuppe    

Nach althergebrachtem Grossmutterrezept 

Grisons Barley soup  | Zuppa d’orzo tradizionale | Soupe à d’'orge traditionnelle 
oder |  or |  o |  ou  
 

Pizzoccheri Valtellina| vegetarisch    

             Buchweizennudeln mit Wirsing & Bergkäse  
Buckwheat pasta with Savoy cabbage and mountain cheese 

Pasta di grano saraceno con verza e formaggio d’alpeggio 

Pâtes de sarrasin au chou frisé et fromage de montagne 

*** 

Reh Am Stück gebraten    

 Mit hausgemachten Pizokel, Wirsing, Apfel-Preiselbeer-Chutney & Wildsauce  

 Roasted Saddle of Venison with Homemade Pizokel, Savoy Cabbage, Apple-Cranberry Chutney & Game Jus 

 Capriolo arrosto con Pizokel fatti in casa, verza, chutney di mele e mirtilli rossi e salsa di selvaggina 

 Filet de chevreuil rôti avec Pizokel maison, chou de Milan, chutney de pommes et airelles rouges et sauce de gibier 

oder |  or |  o |  ou  
 

Bündner Capuns  
Mangoldwickel in Milchboullion, Wurzelgemüse, Bündnerfleisch, Rohschniken,                    
Salsiz sowie Bergkäse  

Swiss chard rolls in milk broth with root vegetables, Grisons cured beef, raw ham, salsiz and mountain cheese 

Involtini di bietola in brodo di latte con verdure, carne, prosciutto crudo, salsiz e formaggio di montagna 

Roulades de bette à carde dans un bouillon au lait avec légumes jambon cru, salsiz et fromage d’alpage 

oder |  or |  o |  ou  
 

         Bündner Capuns | vegan    
             Mit veganer Milchboullion und Gemüse     

Swiss chard rolls in a vegan milk broth with root vegetables 

Involtini di bietola in brodo vegano al latte con verdure di radice 

Rouleaux de bette à carde dans un bouillon végétal au lait et légumes racines 

oder |  or |  o |  ou  
 

Seesaibling « LAKE SILVAPLANA »     

             Mit Spargel, wilden Brokkoli, Frühlingskartoffeln und Sauce Béarnaise 
 Artic char fillet with asparagus, wild broccoli, spring potatoes and Béarnaise sauce 

 Filetto di salmerino alpino con asparagi, broccolo selvatico, patate novelle e salsa Béarnaise 

 Filet d’omble chevalier avec asperges, brocoli sauvage, pommes de terre nouvelles et sauce Béarnaise 

*** 

Variation Von Käse     

Gut gereifter Käse mit Silser Birnenbrot, Feigen- & Birnensenf 
 

Cheese assortment with Sils pear bread, fig and pear mustard  

Assortimento di formaggi con pane alle pere di Sils e mostarda di fichi e pere  

Assortiment de fromages avec pain aux poires de Sils et moutarde de figue et de poire 

oder |  or |  o |  ou  
 

Tortino Di Castagne     

Maroni Küchlein mit Johannisbeerkompott, Karamellsauce & Fior di Latte Glace 
Chestnut cake with red currant compote, caramel sauce & fior di latte ice cream 

Tortino di castagne con composta di ribes rosso, salsa al caramello e gelato fior di latte 

Gâteau aux châtaignes avec compote de groseilles rouges, sauce au caramel et glace fior di latte 
 

… wählen Sie à la carte 2 Gänge aus dem Bündner Menu! 

Choose two dishes from the Bündner menu | Scegli due piatti dal Bündner menu  

         2-Gang Bündner Menu   59.50 
   

… oder das 4-Gang Menu mit Fleisch-, Vegi oder Fisch-Hauptgang! 

Or the full menu | O il menu completo | Ou le menu complet 

4-Gang Bündner Menu       79.50 


